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Gasthof zur alten Kanzlei AG
Familie Jochum

Dorfstrasse 13

CH-8606 Greifensee

Tel. 0041 (0) 44 944 85 65
info@gasthofkanzlei.ch
www.gasthofkanzlei.ch

Sehr geehrte Bankett-Gastgeberin
Sehr geehrter Bankett-Gastgeber

Wir freuen uns, Ihnen unsere Bankett-Menuvorschldge unterbreiten zu diirfen.

Um einen reibungslosen Ablauf garantieren zu Ronnen, bitten wir Sie, sich auf ein
Menu zu beschrinken Einzelnen Gdsten die vegetarische Kost bevorzugen, werden
wir gerne vor Ort einen Hauptgang empfehlen. Fiir eine individuelle Beratung
stehen wir Ihnen gerne zur Verfiigung. Wir bitten Sie, Ihr BanRett mindestens zwei
Wochen im Voraus zu bestellen und uns die genaue Teilnefimerzahl 24 Stunden vor
dem Anlass mitzuteilen.

Raumlichkeiten: Stiibli 25 Personen
Restaurant 26 Personen
Saal (unterteilbar) bis 80  Personen mit Musik,

bis 100  Personen ohne Musik_

Verlingerung: ~ Sollten Sie beabsichtigen bis nach Mitternacht zu feiern, besteht
die Moglichkeit iiber die GemeindeRanzlei eine Bewilligung bis
2.00 Uhr zu beantragen. Wir berechnen Ihnen Pauschal Fr. 200.-.

Verrechnung:  Nebst Bargeld in CHF akzeptieren wir EC-Direct, Postcard und
KreditRarten (alle ausser DinersClub). Nach Absprache ist auch
eine Zusendung der Rechnung per Post moglich.

Bitte vereinbaren Sie mit uns einen Termin, um die Details zu besprechen, damit wir
geniigend Zeit fiir Sie einplanen Ronnen. Wir freuen uns sehr, Sie und Ihre Gdste
schon bald bei uns begriissen zu diirfen.

Mit freundlichen Griissen

- .
¢ AP —
=T

Familie Jochum
und Team

Preise inkl. MwSt. / Anderungen vorbehalten


http://www.gasthofkanzlei.ch/
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Suppen

Bouillon mit Mark.

Bouillon mit Fladli

Bouillon mit Gemiisewiirfel
Kresseschaumsuppe
Tomatencrémesuppe
Kiirbiscremesuppe

Currysuppe mit Crevettenspiess

Salate

Bunter Blattsalat

Bunter Blattsalat mit Pilzen
Gemischter Salat

Niisslisalat mit Ei und Croditons

Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum an Ital. Dressing
Bunter Blattsalat mit Speck, Ei und Crotitons an Ital. Dressing

Kalte Vorspeisen

Biindnerteller

Gourmetteller:

Rauchlachs, Crevetten, gerduchertes Forellenfilet,
Terrine, Biindnerfleisch und Rohschinken

dazu Toast und Butter

Morchelterrine mit Toast und Butter

Irischer Rauchlachs mit Meerrettichschaum

Eisbergsalat mit Rauchlachsstreifen

Blattsalat mit gebackenen Fischstreifen und Tartarsauce

Warme Vorspeisen

Ricotta-Ravioli mit gebratenen Cherry-Tomaten
und Salbeibutter

Blatterteigpastetli gefiillt mit Pilz-Traubenragoiit
Lachsfilet an Weissweinsauce

Fischvariation ,Neptun“:
Rotzungenfilet, Lachs und Crevetten

Preise inkl. MwSt. / Anderungen vorbehalten
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Schweinssteak an Pilzrahmsauce
Gemiisegarnitur, Nudeln

Schweinsfiletmédaillons mit Senfrahmsauce
Gemiisegarnitur, Reis

Lammfilets gratiniert mit KrduterkRruste
Gemiisegarnitur, Kartoffelgratin

Kalbsgeschnetzeltes nach , Ziircher Art*
mit Grilltomate und Rsti

Kalbshohriickensteak an Kumquatsauce
Gemiisegarnitur, Wildreis

Kalbsbraten ,Calvados*
Gemiisegarnitur, Kartoffelgratin

Kalbssteak an Morchelrahmsauce
Gemiisegarnitur, Nudeln

Rindsfiletmédaillons, Sauce Béarnaise
Gemiisegarnitur, KartoffelRroRetten

,Deux Filets“ Kalbs- und Rindsfiletmédaillon
Morchelrahmsauce und Kriuterbutter
Gemiisegarnitur, KroRetten

Saiblingsfilet an Grapefruitsauce
Broccoli, Wildreis

Rotzungenfilets an Champagnersauce
Broccoli, Rets

Zanderfilet ,Schwyzer Art" gebraten in KartoffelRruste
auf Muskat-Weissweinsauce dazu Gemiisegarnitur

Preise inkl. MwSt. / Anderungen vorbehalten
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Vegetarische Hauptgerichte

Hausgemachte Spdtzli

mit verschiedenem Gemiise und Kdse iiberbacken

Spinat-Ricotta-Ravioli an Salbeibutter mit Gemiise garniert

R@sti mit Gemiise und Spiegelei
Gemiise-Curry im Reisring

Nudeln an Steinpilzsauce und Gemiisegarnitur

Desserts

Kseteller

Schokoladenmousse mit Rahm

Hausgemachte gebrannte Créeme mit Rahm
Hausgemachtes Caramelchopfli mit Rahm
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis
Frischer Fruchtsalat mit 1Kugel Vanilleeis und Rahm
Apfelsorbet mit Calvados

Zitronensorbet mit VodRa

AprikRosensorbet mit _Abricotine
Zwetschgensorbet mit Pfliimli

Warme Beeren mit Vanilleeis

Coupe Ddnemark,

Eis-Kaffee

Meringueglace

Parfait (nach Angebot) mit Friichten garniert

Je nach Saison:

Coupe Romanoff
Frische gemischte Beeren mit Yogurteis und Rahm
Ananasschiffli mit Zitronensorbet
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Gemischter Salat

* % %

Kalbsgeschnetzeltes nach , Ziircher Art”
mit Grilltomate und Nudeln

* KK

Gebrannte Creme

Fr. 52.00

Fladlisuppe

* KK

Kalbsbraten ,Calvados”
Gemiisegarnitur

Kartoffelgratin

K K

Frischer Fruchtsalat
mit Vanilleeis und Rahm

Fr. 56.00

Eisbergsalat mit Rauchlachs
Toast und Butter

* % %

Schweinsfiletmédaillons an Pilzrahmsauce
Gemiisegarnitur

Nudeln

* Kk %

Ananasschiffli mit Zitronensorbet

Fr. 59.00

Niisslisalat mit E1

* Kk %

Kalbshohriickensteak an Kumquatsauce
Gemiisegarnitur

Wildreis

* K %

Schokoladenmousse mit Rahm
Fr. 54.00

Preise inkl. MwSt. / Anderungen vorbehalten
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Bunter Blattsalat

* KK

Fladlisuppe

* % %

Kalbssteak an Morchelrahmsauce
Gemiisegarnitur
Butternudeln

* KK

Coupe Dinemark,
Fr. 69.00

Gemischter Salat

K K

Kresseschaumsuppe
* % %

Rindsfiletmédaillons mit Sauce Béarnaise
Gemiisegarnitur

Ristikroketten

* % %

Apfelsorbet mit Calvados
Fr. 72.00

Gerducherter Rauchlachs
mit Toast und Butter

* Kk %

Lammfilets gratiniert mit Krauterkruste
Gemiisegarnitur

Kartoffelgratin

* Kk %

Zitronensorbet mit Wodka

Fr. 63.00

Preise inkl. MwSt. / Anderungen vorbehalten
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Tomatensalat mit Mozzarella
und Basilikum

* % %

Bouillon mit Gemiisewiirfel
* % %

Rotzungenfilets an Kumquatsauce

und Wildreis

* % %

Kalbsfiletmédaillons an Morchelrahmsauce
Gemiisebouquet

Kroketten

K K

Warme Beeren mit Yogurteis

Fr. 88.00

Rauchlachsrolle
gefiillt mit Meerrettichschaum auf Blattsalat

* K %

Kiirbiscremesuppe
* kK

Ricotta-Ravioli
mit gebratenen Cherry-Tomaten und Salbeibutter

* Kk %

Zitronensorbet
* K %

Rindsfiletmédaillons an Cognacsauce

Gemiisebouquet

Kartoffelgratin

* Kk K

Dessert Surprise
Tr. 95.00

Preise inkl. MwSt. / Anderungen vorbehalten



